Lebeslina

AGRITURISMO

MENU

"AMARE E' MANGIARE INSIEME"



ANTIPASTI

IL TUORLO CROCCANTE DELLE COCCHE

Tuorlo d'uovo fritto su fonduta di mezzano di malga, asparagi verdi e mentuccia

13
FLAN DI CAMPO
Flan alle erbette di campo con spuma di mezzano e cialda di grana croccante

12

IL CARPACCIO

Carpaccio di manzo, carciofi, scaglie di stravecchio e maionese al cipollotto

15

IL TAGLIERINO DELLA CELE

Taglierino di salumi del territorio accompagnati dalle nostre giardiniere e focaccia

13



PRIMI

SPAGHETTONE A PROVA DIBACIO

Spaghettone integrale al pesto di aglio orsino, limone candito e crumble di pane

14

INOSTRI BIGOLI ALL’ANATRA

Bigoli fattiin casa al ragu d’anatra battuto al coltello e il suo fondo

14

| RAVIOLI

Ravioli ripieni di tarassaco su fonduta di caciotta e cubetti di sopressa

14

L'ORTICAELATROTA

Gnocchetti verdiall'ortica e trota affumicata dell’Alta valle del Chiampo

14



SECONDI

LA GRIGLIA

Scoprila nostra proposta settimanale secondo disponibilita con patate al forno

16..20

LA GUANCETTA

Guancetta di maiale brasata al vino rosso su pure di patate

16

CLASSICO SENZA TEMPO

Faraona in tecia con polenta brustola e verdure di stagione

17

TERRINA DELL'ORTO

Terrina di verdure dell’'orto con crema di porro arrostito e porro croccante

15

CONTORNI DI STAGIONE

4...6



Qui in agriturismo per realizzare i vostri piatti oltre alla nostra
produzione collaboriamo con altre piccole e giovani realta:
Azienda agricola LA BAGOLINA
Azienda agricola BENETTI
Azienda agricola VALLEOGRA
Azienda agricola ARDIVA
Azienda agricola REPELE LISA
Azienda agricola ZUC
Azienda agricola TIBALDO PAOLO

PANE E COPERTO
3

Per qualsiasi allergia e/o intolleranza chiedere al personale



